Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & BESPORSARLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Produit de saison

L%

AB

g% Produit Label Rouge
f

&JENU

Crépe au fromage

MERCREDI

Betteraves BIO L
vinaigrette

Haricots verts
emmental vinaigrette

Magny Le Hongre

Semaine du 29/01 au 04/02

VENDREDI
(™

Emincé bicolore BIO

Pomelos

Dos de colin velouté
petits [égumes

Escalope de volaille a la
créme

Navarin de porc HVE

Navarin de volaille

Alplermagronen

Pavé de poisson blanc
sauce tomate

Purée de carottes

Boulgour BIO

AB

Brocolis

Salade verte

Semoule BIO

Pont I'éveque AOP

Petit moulé

Yaourt sucré BIO

[

AB

Emmental BIO

Tomme de Savoie

Yaourt brassé et
dosette de sucre

Produit issu de I'agriculture biologique

| Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine

Plat végétarien

Toutes nos crudités sont rApées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

. ) L R . . . Cré ré
Fruit frais BIO AB Compote de péche Cocktail de fruits Tarte pommes et noix epe f:r(:)ce(fl:tt sauce
Jus Multifruit Palmiers Confiture fraise Pompon cacao Fruit
Yaourt sucré Jus ananas CompoteH(i/eEpommes Fruit Vache qui rit

. . Fromage blanc . - . .

Pain au lait . g . Lait Petit suisse sucré Pain
aromatisé aux fruits
Pain de mie

w Menu maternelle

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (éveénements, gréves,...)

(LLCMIAM!

_*'

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : MLH



