HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE
PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

SJENU

Coleslaw HVE

MERCREDI

Pasteque

Magny Le Hongre

Semaine du 07/09 au 13/09

VENDREDI

Carottes rapées BIO 5
mais BIO et fromage AB
vinaigrette

Nugget's de blé
ketchup

Dos de colin MSC a la
créme de curry

Roti de porc HVE a la m
moutarde =
Réti de dinde moutarde
a l'ancienne

Paupiette au veau nature

Hachis parmentier BIO

\,

Haricots verts BIO

A,

chocolat

Brocolis BIO béchamel AB Boulgour Riz nature provencale AB Salade verte
Courgettes sautées
. . s . 7 v
Chanteneige Brie roue Carré frais 1/2 sel Camembert Yaourt sucré BIO AB
Cre . . L% . . . Beignet chocol
reme dessert Fruit frais BIO Novly vanille Fruit frais eignet chocolat

noisette

Pate a tartiner

Lait

Fruit

Pain

Madeleines

Fromage blanc sucré

Jus de raisin

Carré fraise

Petit suisse sucré

Fruit

Biscuits fourrés chocolat

Yaourt aromatisé

Compote

Brioche tranchée

Confiture fraise

Lait chocolat

Fruit

Produit de saison

Produit issu de I'agriculture biologique

g__:\% Produit Label Rouge

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)

Plat contenant du

porc
"ﬁ" Préparé dans notre
cuisine

m Plat végétarien

b
Menu maternelle

(LTC&MIAM!

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : MLH




